


~ | WEIL DEIN MOMENT MEHR
~ VERDIENT ALS STANDARD ...

HOCHSTE ANERKENNUNG IN DER GASTRONOMIE

Bekannt aus renommierten Restaurants wie dem Stlva in

. Ischgl (5 Hauben, 19 Punkte) und dem Le Cerf im
| Schlosshotel Friedrichsruhe (2 Sterne, 18 Punkte), bringe

| ich gemeinsam mit meinem Team hochste kulinarische
Standards zu dir — nach Hause, an deine Wunschlocation

| oder mitten ins Herz deiner Feier.

TRANSPARENTE PREISE UND PROFESSIONELLE
PARTNER

Unsere transparenten und fairen Preise gewahrleisten dir
stets das beste Preis-Leistungs-Verhaltnis. Dank unserer
Zusammenarbeit mit erstklassigen Dienstleistern bekommst
du nicht nur wertvolle Tipps und Empfehlungen fur dein
Event, sondern profitierst auch direkt von Gelegenheiten fur
Rabatte und gunstigere Beschaffungen.

« . INDIVIDUELLE MENUS

Bei uns gibt's kein Schema F — jedes Menu entsteht neu,
mit deinen Wunschen, fur deine Gaste, fur genau diesen
einen besonderen Anlass.

ERFAHRUNG UND PROFESSIONALITAT

) Mit viel Erfahrung und einem eingespielten Team begleiten
wir besondere Anlasse mit Freude, Prazision und dem
B Wissen, worauf es wirklich ankommt: entspannte Gastgeber
/] und gluckliche Gaste.

KREATIVITAT UND FLEXIBILITAT

. Ob Hochzeit, Business-Event oder Gartenfest — mit
klassischem Menu, Kuchenparty oder Grillbuffet gestalten
§ wir deine Feier so, wie du sie dir winschst. Unser Free-
Flow-Konzept bringt Stil und Leichtigkeit zusammen - fur
ein Erlebnis, das in Erinnerung bleibt.

RUNDUM-SORGLOS-PAKET

Vom Aufbau Uber den Service bis zum Abbau kimmern wir
uns um alles. Du kannst dich also ganz auf deine Gaste, das
Feiern und das GenieBBen konzentrieren — wir kimmern uns
um den Rest.

GETRANKERUCKNAHME
Einzigartig bei uns: Du zahlst nur das, was tatsachlich
konsumiert wurde - ungeoffnete Getranke nehmen wir
selbstverstandlich zurtck.



MEHRGANGIGES MENU
FUR BESONDERE ANLASSE

VERWANDLE DEINEN GROSSEN TAG IN EIN EXKLUSIVES KULINARISCHES
ERLEBNIS — MIT EINEM ELEGANT SERVIERTEN MENU, DAS DURCH FEIN
ABGESTIMMTE ABLAUFE UND LIEBEVOLL KOMPONIERTE GANGE
UBERZEUGT. VOM STILVOLLEN EMPFANG BIS ZUM VERFUHRERISCHEN
MITTERNACHTSSNACK GENIESST DU GEMEINSAM MIT DEINEN GASTEN
BESONDERE MOMENTE, DIE DURCH EXZELLENTE KUCHE UND
AUFMERKSAMEN SERVICE UNVERGESSLICH WERDEN.

HERZSCHMAUS: SOZIALES SCHLEMMEN AM TISCH
VORSPEISE ALS SOCIAL FOOD AM TISCH

Steinofenbaguette
Dazu zwei hausgemachte Aufstriche
Rindertatar mit Kapern und Radieschen
Bulgursalat mit Paprika und Petersilie
Hausgebeizter Lachs mit Orange, Buttermilch und eingelegten Gurken
Geschmorte Tomate mit Burrata und Shisokresse

SUPPE ZUM VERLIEBEN: EIN FESTESSEN, DAS WARMT
SUPPEN-STATION
Z.B.: Kiirbis-Currysuppe mit Kiirbiskernen, Spargelsuppe, Gazpacho (je nach Saison)

LIEBE AUF DEN ERSTEN BISS: LIVE COOKING MIT HERZ
HAUPTGANG ALS BUFFET MIT LIVE COOKING STATION

Rosa gebratener Kalbstafelspitz (16 Stunden sous-vide gegart) mit Kalbsjus
Verschiedene Edelfische mit Brokkoli und feiner Beurre Blanc
Kartoffelgratin
Mediterranes Gemise

DESSERTTRAUM: EINE SUSSE VERFUHRUNG ZUM ABSCHLUSS
DESSERT ALS BUFFET

Panna Cotta mit Beerenragout
Schokoladenganache mit Aprikose

*BASIEREND AUF 80 GASTEN: INKLUSIVE ALLER SPEISEN, GETRANKE UND VERANSTALTUNGSDAUER BIS 2 UHR.




ERLEBE DEINE KUCHENPARTY —
LIVE, LOCKER, UNVERGESSLICH

FEIER EIN EVENT, DAS ALLE SINNE ANSPRICHT — UND MITTENDRIN WIRD
GEKOCHT! UNSER FREE-FLOW-KONZEPT MACHT DEINE FEIER BESONDERS:
AN MEHREREN LIVE-STATIONEN ENTSTEHEN FRISCH ZUBEREITETE
KOSTLICHKEITEN — DIREKT VOR EUREN AUGEN. DU ENTSCHEIDEST, VWANN UND
WORAUF DU LUST HAST, WAHREND UNSERE KOCH*NNEN LIVE ANRICHTEN,
BRUTZELN UND GARNIEREN. KEIN STEIFES MENU — SONDERN SHOW, DUFT
UND RICHTIG GUTES ESSEN. ES WIRD GELACHT, GESTAUNT UND GENOSSEN —
GENAU WIE ES SEIN SOLL.

EIN KULINARISCHER AUFTAKT
VORSPEISEN IM FREE-FLOW-BEREICH

Brotstation mit Steinofenbaguette
Dazu zwei hausgemachte Aufstriche
Auswahl an Schinken und Speck
Eingelegtes Gemiuse

VORSPEISEN-ZAUBER LIVE ZUBEREITET
VORSPEISEN-LIVE-COOKING-STATION

Rindertatar mit Kapern und Radieschen
Hausgebeizter Lachs mit Orange, Buttermilch und eingelegter Gurke
Geschmorte Tomate mit Burrata und Shisokresse

SUPPE - FRISCH GEKOCHT, SELBST GESCHOPFT
SUPPEN-STATION
Z.B.: Kiirbis-Currysuppe mit Kiirbiskernen, Spargelsuppe, Gazpacho (je nach Saison)

ZWISCHENGANG MIT SHOW-EFFEKT
ZWISCHENGANG LIVE-STATION
Truffel-Kartoffel-Espuma mit Ei und Parmesan

DER HOHEPUNKT: DEIN HAUPTGANG LIVE ANGERICHTET
HAUPTGANG LIVE-STATION

Rosa gebratener Kalbstafelspitz (16 Stunden sous-vide gegart) mit Kalbsauce
Verschiedene Edelfische mit Brokkoli und feiner Beurre Blanc
Kartoffelgratin
Mediterranes Gemise

SUSSER ABSCHLUSS - GANZ NACH DEINEM GESCHMACK
DESSERTSTATION

Auswahl feiner Macarons
Sahne-Fours mit Passionsfrucht und Kokos oder Schokomousse und Himbeerkern

*BASIEREND AUF 80 GASTEN: INKLUSIVE ALLER SPEISEN, GETRANKE UND VERANSTALTUNGSDAUER BIS 2 UHR.




GRILLBUFFET - EIN KULINARISCHES FEST
UNTER FREIEM HIMMEL

DU PLANST EIN EVENT IM FREIEN UND WILLST, DASS DEINE GASTE NICHT NUR
SATT, SONDERN BEGEISTERT NACH HAUSE GEHEN? DANN IST UNSER
GRILLBUFFET GENAU DAS RICHTIGE. HER WIRD NICHT EINFACH GEGESSEN —
HER WIRD GESTAUNT, GESCHNUPPERT, PROBIERT UND GENOSSEN. LIVE,
DUFTEND, FRISCH UND VOLLER AROMEN.
OB VORSPEISEN, HAUPTGANGE ODER DESSERTS — AN UNSEREN STATIONEN
WIRD DIREKT VOR EUREN AUGEN GEGRILLT, ANGERICHTET UND VERFEINERT.
GANZ OHNE STARRES MENU, DAFUR MIT JEDER MENGE GESCHMACK UND
ATMOSPHARE.

STARTE MIT GENUSS
VORSPEISEN-BUFFET

Brotstation
Auswahl an Blattsalaten mit hausgemachtem Balsamicodressing
Nudelsalat
Geschmorte Tomate mit Burrata und Balsamico
Melonen-Feta-Salat
Bulgursalat mit Paprika und Petersilie
Hausgebeizter Lachs mit Orange, Buttermilch und eingelegten Gurken
Dazu: eine Auswahl an Dips, Aufstrichen und feinen Saucen - von Aioli iber Bacon Jam bis Krauterbutter

SOMMER IN DER SCHUSSEL
SUPPEN-BUFFET
Erfrischende Sommersuppe (z.B. Gazpacho)

GRILL-HIGHLIGHTS VOM FEINSTEN
HAUPTGANG-LIVE-STATION

Rosa gebratener Kalbstafelspitz (16 Stunden sous-vide gegart) mit Kalbsauce
Zarte Maispoularde
Aromatisches Iberico/Duroc-Schwein
begleitet von feiner Jus
Grillgemuse
Kartoffelgratin
Verschiedene Edelfische mit feiner Beurre Blanc

ZUM ABSCHLUSS: SUSSES VOM GRILL

DESSERTBUFFET
Gegrillte Ananas mit Karamellsauce
Gegrillte Banane mit Schokolade

"BASIEREND AUF 80 GASTEN: INKLUSIVE ALLER SPEISEN, GETRANKE UND VERANSTALTUNGSDAUER BIS 2 UHR.




GETRANKEVIELFALT
FUR GENIESSER
.. SO KONNTE DIE AUSWAHL FUR DEINE
80 GASTE AUSSEHEN

DU MOCHTEST ETWAS TAUSCHEN ODER ERGANZEN? KEIN THEMA — WIR
GESTALTEN DIE AUSWAHL GANZ NACH DEINEN WUNSCHEN!

ALKOHOLISCHE KOSTLICHKEITEN SANFTE ERFRISCHUNGEN

. 8 Kasten Wasser classic Tonissteiner
15 Flaschen Winzersekt zum Empfang (je 12 Flaschen, 0,71)

(Weingut Toni Miller Koblenz Giils)

8 Kasten Wasser still Tonissteiner

30 Flaschen WeiBwein (je 12 Elaschen. O 71)

(Weingut Toni Miiller Koblenz Giils)

10 Flaschen Rosé 3 Kasten Coca-Cola

(Weingut Toni Miiller Koblenz Giils) (je 12 Flaschen, 11)
10 Flaschen Rotwein 2 Kasten Fanta
(Weingut Mayschoss Altenahr) (je 12 Flaschen, 11)
6 Kasten Tegernseer hell 2 Kasten Sprite (fur Radler)
(je 20 Flaschen 0,33l) (je 12 Flaschen, 11)
1 Fass Kolsch
(501) N
1 Kasten alkoholfreies Bier STARKE VERFUHRUNGEN

(je 20 Flaschen 0,33l)

Aperol Spritz: 8 Flaschen Aperol, 24 Flaschen

Gin Tonic: 15 Flaschen Hendricks Gin,
Prosecco und Orangen

45 Flaschen Tonic Water und Gurke
(zzgl. alkoholfreie Variante: 2 Flaschen

St. Tropez: St. Tropez Cocktail: 15 Flaschen alkoholfreier Gin)

WeiBBwein, 5 Flaschen Mandarinensirup,

Gurken, Zitronen, Orangen und Limetten

(zzgl. alkoholfreie Variante: 5 Flaschen
alkoholfreier Sekt)

Cuba Libre: 10 Flaschen Havanna Rum, 3
Kisten Coca Cola und Limetten

KAFFEEBAR

2 Packungen Café Crema und Espresso
(1kg), 8 Liter Milch, Zucker und SiBstoff

HIGLIGHT: UNANGEBROCHENE GETRANKE
KANNST DU PROBLEMLOS ZURUCKGEBEN UND
ERHALTST DEIN GELD ZURUCK - EIN EINZIGARTIGES
ANGEBOT FUR UNBESCHWERTEN GENUSS!




EXTRAS. DIE BEGEISTERN — UND DEINE
FEIER UNVERGESSLICH MACHEN!

Mach deine Feier zu etwas ganz Besonderem — mit
Extras, die uberraschen, Spal3 machen und einfach
lecker  sind! Ob kulinarischer  Auftakt,
Mitternachtssnack oder spielerisches Highlight: Du
hast die Wahl!

Such dir deine Favoriten aus und kombiniere sie
nach Lust und Laune - wir kimmern uns um den
Rest.

Kontaktiere uns noch heute, um deine Extras zu
buchen und deine Gaste zu begeistern!

FINGERFOOD ZUM EMPFANG

Starte deine Veranstaltung mit einem kleinen
kulinarischen Feuerwerk: Herzhaft, raffiniert und
direkt auf die Hand. Unsere feinen Happchen
lassen deinen Gasten schon beim Ankommen das
Wasser im Mund zusammenlaufen.

MITTERNACHTS-DELIKATESSEN

Wenn der Abend sich dem Ende zuneigt, legen wir
noch mal nach! Unser Free-Flow-
Mitternachtssnack bringt neue Energie: Currywurst,
frische Brotchen, Weich- und Hartkase, Nusse,
Trauben wund wurzige Dips - dein kronender
Abschluss!

DONUT-WAND

Hier kommt die Wand der Versuchung: Suf3, bunt,
unwiderstehlichl Unsere Donut-Wand verwandelt
jede Ecke deiner Party in ein kleines Paradies -
perfekt zum Naschen, Fotografieren und Staunen.

BIERPONG
Lust auf ein bisschen Wettkampf? Unser Bierpong-
Set bringt Stimmung auf jede Partyl Fur

Freundeskreise, die Spal3 verstehen — und fur alle,
die zwischendurch gern mal treffen wollen. Prost
und ab dafur!

BIER-APE

Miete unsere charmante Bier-Ape fur Hochzeiten,
Geburtstagsfeiern oder Firmen-Events! Sie bringt
frisches, kuhles Bier und eine tolle Atmosphare mit
sich. Sorge fur gute Laune und unvergessliche
Erinnerungen - die Bier-Ape macht jedes Event
zum Erlebnis!

BOWLESTATION

Fruchtig, frisch, fantasievolll Unsere Bowlen
bringen Farbe ins Glas und Magie in den Moment.
Ob klassisch oder mit Wow-Effekt - du
entscheidest, wir mixen.

HOMEMADE ICE-TEA BAR

Erfrischung auf hochstem  Niveau: Unsere
hausgemachten Eistees schmecken nicht nur

groBartig, sondern sehen auch richtig gut aus. Die
perfekte Abkuhlung fur heil3e Tanzbeine.
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